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L  IEBE G    ÄSTE, 
   

wir heißen Sie herzlich willkommen in unserem Hause  
und bedanken uns für Ihr Interesse. 
 
Auf den folgenden Seiten möchten wir Ihnen unsere Leistungen und 
Angebote vorstellen. Vom kleinen Empfang über elegante Gala-Dinner bis 
hin zur Märchenhochzeit; egal, ob Geburtstag oder Jubiläum, Firmenfeier 
oder Party im Freundeskreis, unser großzügiges Gelände mit einmaliger Lage 
bietet Ihnen ein liebevolles und harmonisches Ambiente für jeden Anlass.   
 
Gemeinsam mit Ihnen möchten wir Ihre Feierlichkeit unvergesslich machen!  
Von der Idee bis zur Durchführung steht Ihnen unser engagiertes Team aus 
erfahrenen Mitarbeitern bei jedem Schritt zur Seite und schnürt Ihnen ein 
Rundum-sorglos-Paket, perfekt abgestimmt auf Ihre individuellen Wünsche 
und Vorstellungen. Gerne empfehlen wir Ihnen beispielsweise auch einen 
DJ, Fotografen oder Floristen aus unserem umfangreichen Portfolio 
langjähriger Partner.  
 
Vereinbaren Sie einen unverbindlichen Beratungstermin und lassen Sie sich 
vom einzigartigen Flair unseres Hauses verzaubern. 

 
Wir freuen uns auf Sie, 
 
IHR DANIELSHOF-TEAM 

  



 

 

 
UNSER HAUS 

  
Im Landhaus Danielshof gibt es für Sie viel zu entdecken.  
In den zahlreichen Nischen und Winkeln finden Sie verschiedenste 
Veranstaltungsorte, die für Ihre individuelle Feier das perfekte Ambiente 
zaubern und vielfältige Gestaltungsmöglichkeiten schaffen.  
Ob rustikal oder modern, klassisch oder ausgefallen; ob drinnen oder 
draußen, Sommer oder Winter, unser Landhaus bietet all das und noch mehr. 
 
Ihre Feierlichkeit wird begleitet durch unser kreatives Küchen- und 
Serviceteam. Mit der perfekten Symbiose traditioneller Rezepte und 
moderner Esskultur präsentieren wir Ihnen bestmögliche Qualität aus Küche 
und Keller. Gerne erstellt unser Küchenchef persönlich mit Ihnen ein Menü 
oder Büffet ganz nach Ihren Wünschen. 
Abgerundet wird Ihre Feier durch die Übernachtungsmöglichkeiten in 
unseren liebevoll gestalteten Gästezimmern. 
 
 
Kontakt: 
Landhaus Danielshof 
Hauptstraße 3d 
50181 Bedburg-Kaster 
 
Telefon: +49 (0)2272 9800 
Fax: +49 (0)2272 980200 
E-Mail: info@danielshof.de 
Webseite: www.danielshof.de 
 
Unser Veranstaltungs-Team erreichen Sie von Montag bis Freitag zwischen 10:00 und 16:30 Uhr, 
Ihre Ansprechpartner sind Sonja Kloos und Arco Buijs.  
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DER PARK 

  
Der Park ist das malerische Herzstück unserer Anlage und lockt mit seinem 
alten Baumbestand und der historischen Klinkerfassade der Altstadt. Durch 
seine Größe von über 4 000 Quadratmetern bietet er viele 
Gestaltungsmöglichkeiten und Platz für große und kleine Gesellschaften. 
Im Park können Sie sich frei und standesamtlich trauen lassen, einen 
Empfang für Ihre Veranstaltung organisieren oder einen Geburtstag feiern. 
Auch für eine Tagung im Freien bietet sich unser Parkgelände genauso gut an 
wie für Teamevents und Teambuilding-Maßnahmen für Ihre Firma. 
 
 

 

  



 

 

 
DIE PARKTERRASSE 

  
Unsere Parkterrasse bietet einen herrlichen Blick in unseren Park und ist ein 
wahrer Formwandler: ob mit festlich gedeckter Tafel oder als Areal für Ihr 
köstliches Kuchenbuffet, hier können Sie frei gestalten. 
Durch die eingebauten Heizstrahler und die variabel verstellbare 
Überdachung ist die Terrasse auch an kälteren Herbst- und Wintertagen ein 
gemütlicher Ort zum Verweilen.  
Barrierefrei erreichbar bietet sie bis zu 40 Personen Platz. 
Gerne genießen Sie hier Ihren Hochzeitskaffee oder ein leckeres Mittagessen 
im Kreise Ihrer Familie bei der nächsten Taufe, Kommunion oder 
Geburtstagsfeier. Auch für die Fotobox Ihrer Hochzeit oder einen Empfang 
bietet unsere Parkterrasse genug Platz. 

  



 

 

 
DIE STALLUNG 

  
Vom Haupthaus aus gelangen Sie über unseren 
gemütlichen Innenhof zur Stallung. Die 
einladenden Flügeltüren führen Sie ins Innere, 
wo Säulen und weißer Klinker ein gemütliches 
Ambiente zaubern. Hier können sich bis zu 40 
Personen in intimer Atmosphäre wohlfühlen.  
 

 
Sie können in unserem ehemaligen Schweinestall Geburtstage, Taufen und 
andere Familienfeiern begehen oder sich frei oder standesamtlich trauen 
lassen. Für kleine Tagungen oder Abendessen mit Meeting bietet die Stallung 
einen passenden Rahmen.  



 

 

 
DIE TENNE 

  
Die im Fachwerkstil gehaltene Tenne bietet 
großzügigen Raum für Feiern von 20 bis 110 
Personen. Mit Ihrem Zugang über eine ausladende 
Wendeltreppe genießen Sie hier Ihre private Feier 
mit Blick auf unseren schönen Innenhof. 
Sie möchten zwischen November und Februar 
heiraten? Dann lassen Sie sich einfach in der Tenne 
trauen.  

  



 

 

 
DER WEINKELLER 

  
Im Herrenhaus finden Sie unseren rustikalen Weinkeller. Hier genießen Sie 
Ihre Getränke und Speisen stilecht an den Weinfass-Stehtischen inmitten 
zahlreicher, köstlicher Weine. Durch den angegliederten Thekenbereich 
können Sie unabhängig vom sonstigen Gastronomiebetrieb mit bis zu 30 
Personen in gemütlicher Atmosphäre feiern. 
Lassen Sie Ihre Tagung gemütlich im Weinkeller ausklingen oder geben Sie 
Ihrer Familienfeier einen ganz besonderen Rahmen.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 

 

 
DAS RESTAURANT 

  
Für kleine Festivitäten mit bis zu 30 Personen sind Sie in unserem Restaurant 
Mannaro genau richtig. Genießen Sie in familiärem Ambiente Ihr köstliches 
Festmahl und lassen Sie sich von unserem Service-Personal verwöhnen.  
Ob einfach nur einen Kaffee mit Freunden trinken oder mit der Familie ein 
Familientreffen planen, beides ist im Mannaro möglich. Gerade auch für 
Kommunionen und Taufen bietet das Restaurant einen tollen Rahmen. 
 
 
 

 
  



 

 

 
IHRE HOCHZEIT 

  
 

„Die Liebe ist ein Fest –  
es muss nicht nur vorbereitet, sondern auch gefeiert werden.“ (Platon) 

 
 
Die Planung der eigenen Hochzeit bringt viele Herausforderungen mit sich, 
sollte aber vor allem aufregend und einmalig sein. Unser junges, kompetentes 
und dynamisches Team freut sich, Sie in dieser Zeit begleiten zu dürfen.  
Bei uns erhalten Sie 
 
⎯ eine persönliche Betreuung von Anfang an 
⎯ Zuverlässigkeit bei Zusagen und Absprachen 
⎯ keine versteckten Kosten 
⎯ eine stimmungsvolle und persönliche Atmosphäre 
⎯ viele kostenfreie Parkplätze 
⎯ stilvolle Übernachtungsmöglichkeiten  
 
Wenn Sie bei uns heiraten und feiern möchten, können Sie pro erwachsene 
Person zwischen 130,00 € und 175,00 € für Trauung, Sektempfang, Speisen 
und Getränke kalkulieren. Hierbei handelt es sich um einen aktuellen 
Erfahrungswert und umfasst in der Regel eine 10- bis 14-stündige Feier. Wir 
starten nach der Trauung mit einem Sektempfang. Anschließend genießen 
Sie ein nach Ihren Wünschen zusammengestelltes Kuchenbuffet. Das 
Abendessen (Menü/ Buffet/ BBQ) und die eigentliche Party sowie der 
Mitternachtssnack und eine Auswahl an Getränken, welche wir einzeln nach 
Verbrauch mit unseren Kartenpreisen abrechnen, runden Ihren Hochzeitstag 
gekonnt ab. Bei dieser Abrechnungsweise dürfen Sie festlegen, welche 
Getränke wir ausschenken. Nähere Details besprechen wir mit Ihnen gerne 
bei einem ersten Kennenlern-Termin vor Ort.  



 

 

 
TRAUUNG UND SEKTEMPFANG 

  
Wählen Sie für Ihr Ja-Wort aus 
unseren vielfältigen und 
wandelbaren Veranstaltungsorten, 
damit Ihr Tag unvergesslich wird.  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Für Ihren persönlichen 
Sektempfang können Sie 
selbst wählen, ob Sie es ganz 
klassisch halten oder zum 
Beispiel mit einem 
alkoholfreien Cocktail 
starten möchten. 
 
 

  

Trauung mit 
Märchen-Ambiente 
und anschließendem 
Sektempfang im Park 

Sektempfang vor der Stallung 



 

 

 
HOCHZEITSFEIER 

  
Im Danielshof bieten wir Ihnen alle Möglichkeiten für ein Hochzeitsfest ganz 
nach Ihrem Geschmack. Sie möchten nach Ihrem Ja-Wort in stilvollem 
Ambiente Ihre Traumtorte anschneiden? Oder soll es ein unvergessliches, 
rauschendes Fest werden?   

   
Hochzeitskaffee 
im malerischen 

Hotelpark 

Viel Platz und 
ein toller 

Ausblick auf der 
Parkterrasse 

Kunterbunt oder 
klassisch in der 

Stallung 



 

 

 
HOCHZEITSFEIER 

  

 
 

  

Hochzeitstafel 
in der Stallung 

Festlich 
eingedeckter 

Tisch mit 
Centerpiece in 

der Tenne 



 

 

 
UNTERKUNFT 

  
Sie finden bei uns 39 im 
Landhausstil eingerichtete 
Hotelzimmer mit 
insgesamt 69 Betten. Alle 
Zimmer sind mit 
Dusche/WC oder 
Bad/WC sowie 
Haartrockner, Sat-TV, 
W-Lan, Telefon und 
Zimmersafe ausgestattet.  
Von den Zimmern aus genießen Sie den Ausblick in unseren malerischen 
Hotelpark mit altem Baumbestand. Unsere Zimmer sind so ruhig, dass nichts 
Ihren Schlaf stören kann, es sei denn, zwitschernde Vögel stören Sie.  

Für Ihre Feier bieten wir Ihnen 
die benötigten Zimmer gern 
zum Sonderpreis an. Das 
Brautpaar schläft in seiner 
Hochzeitsnacht 
selbstverständlich auf unsere 
Kosten.  
  



 

 

PREISE 
  

Hier finden Sie eine Übersicht zu unseren Preisen: 

 

Raummiete für Hochzeiten    
⎯ Tenne bis 55 Personen  € 1250,00 
⎯ Tenne ab 55 Personen  € 1050,00 
⎯ Stallung  € 850,00 
⎯ Park, inklusive Terrasse  € 650,00 
⎯ Weinkeller  € 450,00 

Traupauschale  € 480,00 
    
Weitere Stühle zur Trauung pro Stuhl € 5,00 
Weiße Stuhlhussen pro Stuhl € 5,00 
Grüne Bierzeltgarniturhussen Pro Garnitur € 12,00 
Roter Teppich im Park  € 15,00 
Feuerschale mit Holz pro Korb € 30,00 
Dekoration nach Absprache 
Gastgeschenke auf den Zimmern verteilen pro Zimmer € 2,00 
Schlecht-Wetter-Zelte im Park pauschal € 150,00 
    
Torten-/Kuchengeld pro Kuchen € 25,00 
Hochzeits-Tortengeld pauschal € 35,00 
Korkgeld für Wein und Sekt pro Flasche € 25,00 
Korkgeld für Spirituosen pro Flasche € 45,00 
Menü/Büffet nach Ihrem Budget 
Getränke nach Verbrauch 
Probedinner Menü/Büffet pro Person € 35,00 
Abbau Tische für Tanzfläche Pro Tisch € 50,00 
Dienstleisterpauschale Food pro Dienstleister € 25,00 
Dienstleisterpauschale Beverage nach Verbrauch 
Servicepauschale ab Mitternacht pro Kellner/Stunde € 35,00 
Verlängerung der Sperrstunde pro Stunde € 50,00 



 

 

 
MENÜVORSCHLÄGE 

 
 

MENÜ 1 
 
 
 

Rinderkraftbrühe 
mit Eierstich 

 
* * * 

 
Zanderfilet 

auf der Haut gebraten; an Dillschaum mit 
Butterkartoffeln und einem bunten Salatteller 

 
ODER 

 
Schweinefilet mit Pilzfarce 

im Blätterteig an Waldpilzsoße, mit Brokkoli-
Flan und Vichykarotten sowie Pommes 

dauphines 
 

* * * 
 

Beerenragout 
mit Vanille-Eiscreme und Sahnehäubchen 

 
ODER 

 
Walnussparfait 

mit warmen Schattenmorellen und 
Hippenröllchen 

 
 
 

Preis pro Person ab 39,50 € 

 
MENÜ 2 

 
 
 

Geräucherte Entenbrust 
an Feldsalat mit gebratenen Apfelspalten 

 
* * * 

 
Kürbiscremesuppe 

mit Kürbiskernen und Kernöl 
 

* * * 
 

Gebratenes Lachsfilet 
mit Gorgonzolasoße sowie 

Champignonköpfchen und Gemüse vom 
Markt, dazu Mandelbällchen 

 
ODER 

 
Schweinefilet 

mit Champignonrahmsoße, dazu Brokkoli-
Röschen mit Mandelbutter und gefüllte 

Kartoffeltaschen 
 

* * * 
 

Weiße Kaffeemousse 
auf Grand-Marnier-Schaum mit Orangenfilets 

 
 
 

Preis pro Person ab 44,00 €   



 

 

 
MENÜVORSCHLÄGE 

 
 

MENÜ 3 
 
 
 

Spargelcremesuppe 
 

* * * 
 

Lachstranchen 
mit Brokkoli und Tagliatelle 

 
ODER 

 
Schweinefilet 

mit Sauce Hollandaise, dazu Marktgemüse und 
Petersilien- oder Rosmarinkartoffeln 

 
* * * 

 
Dessertvariation 

3 verschiedene Sorten 
 
 
 

Preis pro Person ab 42,00 € 

 
MENÜ 4 

 
 
 

Tafelspitzessenz 
mit Klößchen 

 
* * * 

 
Käsespätzle 

mit Salatbouquet 
 

ODER 
 

drei Schweinefilet-Tranchen 
dazu ein kleiner Salat und Kroketten 

 
ODER 

 
Gänsebrust 

mit Rotkohl und Klößen 
 

* * * 
 

Winterdessert-Variation 
mit Eis aus Aachener Printen,  

Crème Brûlée,  
Apfelringen und roter Grütze 

 
 
 

Preis pro Person ab 50,00 € 
 
 
 

  



 

 

 
BÜFFETVORSCHLÄGE 

 
 

BÜFFET 1 
 
 

Vorspeisen 
Gemischter Blattsalat 

(Joghurtdressing, Essig-Öl-Dressing) 
New Orleans Chicken-Salat 

Tortellini-Salat 
Reissalat mit Paprika 

 
* * * 

 
Hauptspeisen 

Rinderbraten in Burgunderjus 
Schweinelenden-Medaillons an Sherry-

Rahmsoße 
Pangasius auf Paprikasoße 

 
Gemüse-Allerlei 

(Möhren, Kohlrabi, Blumenkohl, Brokkoli) 
 

Kroketten 
Mandelreis 

Kartoffelgratin 
 

* * * 
 

Desserts 
Weiße Mousse au Chocolat 

Frischer Obstsalat mit Marschino 
 
 

 
Preis pro Person ab 50,00 € 

BÜFFET 2 
 

Suppe 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen 

* * * 
 

Vorspeisen 
mit Gervais gefüllte Wiesenchampignons 

Frühlingsröllchen, Mozzarellasticks, Dim-Sum 
Melone mit Schinken 

Schweinefilet auf Apfelscheiben 
Shrimpscocktail 

Brotauswahl und Butter 
* * * 

 
Salat 

Gemischter Gemüsesalat 
Lollo Rosso 
Rucolasalat 

dreierlei Dressings 
Waldorf Astoria-Salat 

New Orleans Chicken-Salat 
* * * 

 
Hauptspeisen 

Ganzer Salm pochiert 
Rinderbraten in Burgunderjus 

Hähnchenragout in Curry mit Früchten 
Pangasiusfilet auf Paprikasoße 

 
Gemüse-Allerlei 

Bohnenbündchen, Karottengemüse, 
Blumenkohl und Brokkoli mit Mandelbutter 

 
Herzoginkartoffeln, Spätzle und Reis 

* * * 
 

Desserts 
Herrencreme 

Weiße und dunkle Mousse au Chocolat 
Frische Früchteplatten mit Fruchtsoße 

Eisbombe „Black Forest“ 
Internationale Käseauswahl 

Brotauswahl 
 
 

Preis pro Person ab 67,00 € 
 



 

 

 
BÜFFETVORSCHLÄGE 

 
 

BÜFFET 3 
 
 
 

Vorspeisen 
Tomatensuppe „Mediterranea“ 

Mediterrane Salate 
Gemischter Blattsalat 

(Joghurtdressing, Essig-Öl-Dressing) 
Caprese 

Melone mit Schinken 
 

* * * 
 

Hauptspeisen 
Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise und 

zerlassener Butter; 
Schweinefilet mit Rahmsoße 
Lammfilet mit Rosmarinjus 

 
Gemüse-Allerlei 

Paprika, Zucchini und Auberginen mit 
mediterraner Würzung 

Bohnen im Speckmantel 
Ratatouille 

 
Basmatireis 

Kartoffelgratin 
Rosmarin-Kartoffeln 

 
(für die Kinder: Pommes Frites, Nürnberger 

Würstchen, Ketchup und Mayonnaise) 
 

* * * 
 

Desserts 
Obstsalat 

Mascarpone Crumble 
Weiße oder dunkle Mousse au Chocolat 

 
 
 

Preis pro Person ab 52,00 € 

 
BÜFFET 4 

 
 
 

Vorspeisen 
Zwei verschiedene Blattsalate 

Mais, Tomaten, Gurken, Möhren, Oliven 
(Joghurtdressing, Essig-Öl-Dressing) 

Caprese-Spieße 
Melone mit Schinken 

 
* * * 

 
Hauptspeisen 

Schweinefilet in Pilzrahmsoße 
Rinderbraten in Rotweinsoße 

Curry-Putengeschnetzeltes 
 

Frisches Marktgemüse 
Brokkoli mit Mandelbutter 

 
Petersilienkartoffeln 

Tagliatelle 
Basmatireis 

 
* * * 

 
Desserts 

Weiße und dunkle Mousse au Chocolat  
(serviert in kleinen Gläschen) 

Crème Brûlée 
Brownies 

Erdbeercreme 
Obstvariation 

 
 
 

Preis pro Person ab 40,00 € 



 

 

 
SPEISEN – SNACKS UND FINGERFOOD 

 
Eine Trauung am Vormittag kann schnell zu einem kleinen Loch im Magen 
führen, wenn Sie bis nachmittags zum Kaffeetrinken überbrücken müssen. 
Deshalb empfehlen wir zum Sektempfang kleine Häppchen. Gern können 
wir auch über Ihre Wünsche und Vorlieben bei der Auswahl der Häppchen 
und Canapés sprechen. 
 
 
Canapés, verschieden belegt pro Stück € 3,50 
Geröstetes Ciabattabrot, verschiede Sorten pro Stück € 3,00 
Spieße mit jeweils 2 Black Tiger-Garnelen pro Spieß € 4,50 
Datteln im Speckmantel pro Portion € 1,50 
Meatball / Falaffel mit passendem Dip pro Portion € 3,00 
Ziegenkäse mit Feigen und Honig pro Portion € 2,50 
Flammkuchen, verschiedene Sorten pro Stück € 3,50 
Mini-Quiche, gefüllt mit Spinat und 
Tomaten oder Speck und Zwiebeln 

pro Stück € 2,50 

Kartoffelrösti an Kräuter-Crème-Fraiche pro Stück € 2,50 
Antipasti Italiani pro Portion € 3,00 
Spanische Tapas pro Portion € 3,00 

 
  



 

 

 
SNACKS UND FINGERFOOD 

 
Tanzen gehört zu einer Party wie dir Hochzeitstorte zur Hochzeit. Um Ihren 
Gästen um Mitternacht nochmal ein kleines Schmankerl zu bieten, 
empfehlen wir Ihnen einen Mitternachtsimbiss. Sie haben eigene Wünsche 
und Ideen? Sprechen Sie uns einfach an. 
 
 
 
Knabbereien, z.B. Käsesticks, geröstete und 
gesalzene Nüsse, Salzstangen 

pro Person € 1,80 

Gulaschsuppe pro Person € 6,50 
Chili con Carne pro Person € 6,50 
Käseplatte mit Brot pro Person € 7,90 
Kleine Burger „Do it Yourself” pro Person € 5,90 
Schweizer Wurstsalat mit Steinofenbrot pro Person € 6,50 
Currywurst pro Person € 6,50 
Currywurst-Brunnen auf Anfrage 

 

  



 

 

 
AUSZUG AUS DER GETRÄNKEKARTE 
 
In unserem Haus rechnen wir standardmäßig nach Verbrauch ab, da dies 
erfahrungsgemäß preiswerter ist. Auf Wunsch erstellen wir Ihnen 
selbstverständlich gern eine Getränkepauschale nach Ihren Vorstellungen.  
 
König Pilsener 0,3l € 3,20 
Gaffel Kölsch 0,3l € 3,20 
10l Fass Kölsch 1,0l € 85,00 
Erdinger Weißbier, hell oder alkoholfrei 0,5l € 5,50 
Gaffel Kölsch, alkoholfrei 0,3l € 3,20 
Coca Cola, Light, Fanta, Sprite, Spezi 0,4l € 5,20 
Granus Culinaire Naturell, Mineralwasser 0,75l € 6,50 
    
Apfelschorle 0,4l € 5,00 
Johannisbeer-Schorle 0,4l € 5,00 
    
Kaffee Crème klein € 2,50 
 groß € 4,50 
Espresso  € 2,50 
Cappuccino  € 3,50 
Latte Macchiato  € 3,50 
Tee, diverse Sorten  € 2,00 
    
Scheibel, diverse Sorten 2cl € 4,50 
Scheibel Alte Zeit, diverse Sorten 2cl € 8,50 
Grappa Nonino Barrique Riserva 4cl € 4,50 
    
Sekt brut 0,7l € 28,50 
Orangensaft 1,0l € 14,00 
  



 

 

 
AUSZUG AUS DER WEINKARTE 
 
Alle Preise beziehen sich auf die Flasche 0,75l. 
 
Durbacher Plauelrain Klingelberger Riesling Kabinett 
trocken, 2015 

€ 29,00 

Durbacher Kochberg Grauburgunder Kabinett 
trocken, 2016 

€ 29,00 

Durbacher Pleuelrain Chardonnay 
trocken, QBA, 2016 

€ 28,00 

Durbacher Rivaner 
trocken, QBA, 2016 

€ 22,00 

Durbacher Spätburgunder Weißherbst „Schöne Zeit“ 
QBA, 2015 

€ 25,00 

Durbacher Kochberg Spätburgunder Weißherbst Kabinett 
trocken, 2015 

€ 32,00 

Durbacher Kochberg Spätburgunder Kabinett 
trocken, 2016 

€ 32,00 

Fumèes Blanches Pinot Noir Reserve, 2016 € 32,00 
Villa Antinori Rosso Toscana  
Firenze 2014 

€ 35,00 

Primitivo Quietum Appassimento Casa Vinicola Minini,  
Apulien 2015 

€ 35,00 

Rawson Retreat Shiraz Carbernet Penfolds 
Australien 2016 

€ 34,00 

 
 

Gerne können Sie auch Ihre Lieblingsspirituosen mitbringen. 
Bitte bringen Sie diese einen Tag vor der Veranstaltung bei uns vorbei, damit 
wir sie rechtzeitig kühlen können. Für jede eingebrachte Flasche Sekt oder 
Wein berechnen wir ein Korkgeld von 20,00 € pro Flasche, für Schnaps 
40,00 € pro Flasche.  



 

 

 
UNSERE PARTNER 
 

 
 
 

Viele großartige Partner begleiten unsere Paare bei ihrer Hochzeit. 
Eine Liste würde den Rahmen hier sprengen. 

Wir empfehlen ihnen auf unserer Homepage vorbeizuschauen. 
Hier finden Sie unsere beliebtesten Partnerdienstleister: 

 
HTTPS://DANIELSHOF.DE/HEIRATEN/PARTNER/ 

 
 
 
 
 
 

AUCH EINE CHECKLISTE FÜR IHRE HOCHZEIT  
FINDEN SIE HIER! 

 
  



 

 

 
IHRE NOTIZEN 
 
   



 

 

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 
 

Wir sind bemüht unseren Gästen jeden erdenklichen Service zu bieten und allen Wünschen möglichst schnell und unbürokratisch 
nachzukommen. Gleichwohl sind im beiderseitigen Interesse die Einhaltung folgender AGBs erforderlich:   

1. Bei einer unverbindlichen Reservierung geben wir Ihnen eine Option für vierzehn Tage. In dieser Zeit halten wir für Sie die 
besprochenen Räumlichkeiten frei. Optionen werden nur für jeweils einen Termin vergeben. Innerhalb der Optionszeit teilen Sie 
uns bitte schriftlich (inklusive Rechnungsadresse) mit, dass Sie aus Ihrer Option eine verbindliche Reservierung machen möchten. 
Mit der Zahlung (Bar oder per Überweisung) der von uns gestellten Anzahlung innerhalb von sieben Tagen wird Ihre Reservierung 
dann verbindlich. Die geleistete Anzahlung wird Ihnen natürlich nach Veranstaltung vom eigentlichen Rechnungsbetrag subtrahiert. 
Sollte das Standesamt für den Termin noch keine Zusage vergeben, dann kontaktieren Sie uns bitte.  

2. Sämtliche Vereinbarungen sind schriftlich niederzulegen. Dies gilt auch für Nebenabreden und Zusicherungen sowie für 
nachträgliche Vertragsänderungen. Änderungen des von Ihnen geplanten Veranstaltungsablaufes können wir nur akzeptieren, wenn 
Sie uns bis zehn Tage vor der Veranstaltung schriftlich mitgeteilt werden. Änderungen des bestellten Menüs/Büffets sowie die Anzahl 
der Personen sind grundsätzlich nur bis zu zehn Tage vor der Veranstaltung möglich. Sollten die Änderungen nicht schriftlich zu 
diesem Termin vorliegen, wird die Veranstaltung, wie vereinbart, in Rechnung gestellt (auch wenn am Veranstaltungstag tatsächlich 
weniger Personen verzehrt haben). 

3. Stornierungen von Veranstaltungen müssen spätestens 8 Wochen vor Veranstaltungsbeginn bei uns vorliegen. Bis zu diesem 
Zeitpunkt erfolgt die Stornierung kostenfrei. Bei kurzfristigeren Stornierungen sind wir berechtigt einen angemessenen Ersatz für die 
getroffenen Vorkehrungen und insbesondere für die Reservierung des Veranstaltungsbereichs zu verlangen.                 

Wenn keine gleichwertige Veranstaltung den vereinbarten Termin übernimmt, betragen die pauschalierten Rücktrittskosten  

…bei einer Stornierung in der Zeit zwischen 8 und 6 Wochen vor Veranstaltungstermin 50% vom Anzahlungsbetrag.  

…bei einer Stornierung in der Zeit zwischen 5 und 3 Wochen vor der Veranstaltungstermin 100% vom Anzahlungsbetrag. 

…bei einer Stornierung in der Zeit zwischen 3 Wochen und 1 Tag vor dem Veranstaltungstermin 100% vom Anzahlungsbetrag plus 
20% des vereinbarten Mindestverzehrs für Speisen und Getränke.  

Ergänzung zu Punkt 3:  Das Landhaus Danielshof hat das Recht vom Vertrag zurückzutreten, soweit Form und Inhalt der 
Veranstaltung ausreichend Grundlage bietet, um dem Ruf nach außen, sowie in sonstiger Weise hin zu schaden. Im Falle von 
höheren Gewalteinflüssen, wie z.B. Überschwemmungen, Brand, Einbruch, etc. und die daraus bestehende Gefahr Ihre 
Veranstaltung nicht vertragsgemäß ausführen zu können, hat das Landhaus Danielshof das Recht vom Vertrag zurückzutreten und 
kann in diesem Falle nicht schadensersatzpflichtig gemacht werden.  Bei anderweitigen Einflüssen behält sich das Landhaus 
Danielshof das Recht vor bis zu einem Zeitraum von 3 Monaten vor der Veranstaltung vom Vertrag zurückzutreten. In diesem Falle 
verpflichtet sich das Landhaus Danielshof Ihnen einen adäquaten Ersatz vorzuschlagen.   

4. Im Fall der Reklamation hat der Gast eventuelle Mängel unverzüglich, d.h. während der Veranstaltung dem Bankettleiter gegenüber 
zu rügen, so dass der Veranstalter die Möglichkeit der Nachbesserung hat. Soweit das Rügerecht durch den Gast nicht innerhalb der 
o.g. Frist ausgeübt wird, ist eine spätere Reklamation ausgeschlossen. Das Landhaus Danielshof übernimmt keine Haftung für 
Schäden oder Beschmutzungen an Kleidungsstücken der Gäste. Dies gilt nicht für Schäden, die vom Landhaus Danielshof vorsätzlich 
oder grob fahrlässig verursacht werden. Das Landhaus Danielshof haftet insbesondere nicht für Verschmutzungen an Ball- oder 
Hochzeitskleidern, die aufgrund ihrer Beschaffenheit mit dem Fußboden in Berührung kommen.   
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5. Nach Beendigung der Veranstaltung senden wir die Rechnung zur Überweisung per E-Mail zu.   
6. Wir möchten Sie ferner darüber informieren,  

… dass Sie als Organisator der Veranstaltung für von Ihren Gästen verursachte Beschädigungen persönlich haftbar bzw. 
schadensersatzpflichtig sind.  
… dass eventuell übrigbleibende Speisen aus gesetzlichen Gründen nicht von Ihnen und Ihren Gästen mitgenommen werden 
können.  
… dass wir für jegliche mitgebrachten Dekorationsgegenstände, Geschenke oder ähnliche Dinge keine Haftung übernehmen.  
… dass Dekorationsgegenstände binnen 48 Stunden nach der Veranstaltung abgeholt werden sollen  

7. Die/der Vertrags-Unterzeichner erklären(t), dass Sie seitens dem Landhaus Danielshof darauf hingewiesen worden sind, dass 
Urheberrechte bei der Wiedergabe von Musik zu beachten sind und eine Anmeldung bei der GEMA notwendig ist soweit die 
Wiedergabe der Öffentlichkeit zugänglich gemacht wird. Die Wiedergabe eines Werkes ist öffentlich, wenn Sie für eine Mehrzahl 
von Mitgliedern der Öffentlichkeit bestimmt ist. Zur Öffentlichkeit gehört jeder, der nicht mit demjenigen, der das Werk verwertet, 
oder mit den anderen Personen, denen das Werk in unkörperlicher Form wahrnehmbar oder zugänglich gemacht wird, durch 
persönliche Beziehungen verbunden ist. D.h., haben Sie Gäste, zu denen Sie nicht in persönlicher Beziehung stehen, ist eine 
Öffentlichkeit im zuvor benannten Sinn hergestellt. Die/der Vertragsunterzeichner versichern(t), dass die notwendige Anmeldung bei 
der GEMA vor der Veranstaltung erfolgt. Sollte das Landhaus Danielshof wegen nicht erfolgter oder unzureichender Anmeldung in 
Anspruch genommen werden, so stellen(t) die/der Vertragsunterzeichner diese von Forderungen seitens der GEMA frei.   

8. Sollten Künstler von dem Veranstalter gebucht sein, kommt das Landhaus Danielshof nicht für zusätzliche Kosten, wie Verpflegung, 
Anfahrt oder Übernachtungen auf.   

9. Die verzehrten Getränke werden am Tag Ihrer Veranstaltung, neben dem Büffet-/ Menüpreis zu den am Tag der Veranstaltung 
aktuellen Speise- und Getränkekarte des Landhauses Danielshof ausgewiesenen Preisen abgerechnet.  

10. Mitgeführte Ausstellungs- oder sonstige, auch persönliche Gegenstände befinden sich auf Gefahr des Kunden in den 
Veranstaltungsräumen bzw. im Restaurant. Das Landhaus Danielshof übernimmt für Verlust, Untergang oder Beschädigung keine 
Haftung. Bitte nehmen Sie daher mitgebrachte Dekorationsgegenstände am nächsten Tag bzw. am Abend mit. Mitgebrachtes 
Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. Das Restaurant ist berechtigt dafür einen 
behördlichen Nachweis zu verlangen. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist das Restaurant berechtigt, bereits eingebrachtes 
Material auf Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen möglicher Beschädigungen sind die Aufstellung und Anbringung von 
Gegenständen vorher mit dem Restaurant abzustimmen.   
Ergänzung zu Punkt 10:  Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstände sind nach Ende der Veranstaltung unverzüglich zu 
entfernen. Unterlässt der Kunde das, darf das Restaurant die Entfernung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben 
die Gegenstände im Veranstaltungsraum, kann das Restaurant für die Dauer des Verbleibs eine angemessene Nutzungsentschädigung 
berechnen. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Höhe 
entstanden ist.   

11. Das Landhaus Danielshof erhebt für übernommene Dekorationsaufgaben, wie z.B. eindecken von Blumenvasen, Gastgeschenken, 
Menükarten etc. eine Gebühr, welche sich je nach Aufwand richtet.   

 

Diese und die vorangegangenen Seiten der „Allgemeinen Geschäftsbedingungen“ gelten für alle Veranstaltungsverträge, die 
mit dem Landhaus Danielshof geschlossen werden. 

 
 


